
Il Be Happy nasce nel 2012, con il

desiderio di rivisitare prodotti di

qualità del nostro territorio in

versione Street food. 

Il pane del fornaio, le migliori carni

trattate da mani esperte e attente

alla qualità, allevate secondo natura

e con criteri di sostenibilità, l’amore

per la tradizione e la spasmodica

ricerca di idee innovative, unite al

sacrificio e alla dedizione di due amici

Fabio e Stefano, hanno portato il Be

Happy ad essere uno dei locali dove

gustare i migliori hamburger di Crema in

versione Street food. 

Ora eccoci qui in una veste più elegante,

ci siamo migliorati e oltre al solito

menù ora troverete anche qualche

piatto in più, ed una ricercata selezione

di birre artigianali e vini. 

Dedicato ad un amico, ad un fratello

che a questo locale ha dedicato anima e

corpo e che con questo locale

continuerà a vivere, nei vostri sorrisi e

nelle nostre soddisfazioni. 

A volte sorridi, a volte è più dura...
Per sempre Stefano, per sempre Be Happy

MENÙ
Puoi comporre il tuo panino o il tuo piatto

Scegli la base e aggiungi tutti gli ingredienti che vuoi 

PA
NE

ve
rd

ur
e

ca
rn

e
af

fe
tt

at
i

fo
rm

ag
gi

pe
sc

e
sa

ls
e

va
ri

e

pi
at

tociabattina
multi cereale
focaccia
schiacciata
hamburger
pinsa

melanzane grigliate
peperoni grigliati
zucchine grigliate
carote
basilico
insalata gentile
pomodoro ramato
olive
funghi
rucola
radicchio
cipolla di tropea
friarielli

cotoletta
würstel
salamella
pollo
giotto 150g

bacon fontina brie
grana
mozzarella
fresca

caprino
toma di 
capra
bufala
scamorza
branzi
salva
cremasco
zola
cheddar

burrata
tomino

tonno

maionese
maionese al pepe nero
yogurt
ketchup
salsa rosa
tartara
senape
barbecue

uovogiotto gold
200g

cotto
mortadella
pancetta
porchetta
speck
salame
crudo di parma 
bresaola i.g.p.
spianata piccante

salmone

crema di noci
crema al tartufo
crema di pistacchi
piccante

hamburger
vegano

prezzo base
di partenza
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Puoi anche scegliere tra le nostre proposte

PIATTI

POLENTA

FRITTI

SFIZI

tutti i piatti possono essere abbinati a: 
una verdura fresca o grigliata / polenta / patate al forno o fritte 

CHIEDI QUALI RAGù ABBIAMO OGGI

tagliata dell’orologio (fassona piemontese az. cazzamali) 

straccetti di fassona piemontese marinati e saltati alla piastra
(az. cazzamali) 
battuta di fassona piemontesE (az. cazzamali)

stinco di maiale

pulled pork

salsiccia affumicata alla birra, PATATE AL FORNO, UOVO, POLENTA

asado (az. cazzamali) 

SALAMELLA ALLA PIASTRA E POLENTA

CON FUNGHI

CON RAGù

CON FORMAGGI

CON SUGO DI CAPRIOLO

CON SUGO DI CINGHIALE

PATATINE a barchetta con buccia ( quelle un po’ più cicciotte )

patatine fiammifero ( quelle fini fini )

CHIPS DI POLENTA CON RAGù DI CINGHIALE

SALVA FRITTO

CESTELLO DI CIPOLLA ROSSA FRITTA

NACHOS (DI NOSTRA PRODUZIONE)

TRANCIO DI POLENTA AL FORNO CON FORMAGGIO FUSO

TORTINO CUORE DI BRANZI (TORTINO DI POLENTA CON CUORE CREMOSO DI

BRANZI SU CREMA DI ZOLA)

TAGLIERE DI FORMAGGI E SALUMI ASSORTITI
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HOT DOG
WÜRSTEL, SALSA a scelta

BE HAPPY
HAMBURGER GIOTTO 150 gr, BACON, POMODORO ramato, FONTINA, INSALATA
gentile, CIPOLLA, MAIONESE, KETCHUP

BE HAPPY GOLD
HAMBURGER GIOTTO GOLD 200 GR, BACON, POMODORO ramato, FONTINA,
INSALATA gentile, CIPOLLA, MAIONESE, KETCHUP

HAPPY POLLO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, HAMBURGER DI POLLO, INSALATA gentile,
FONTINA, POMODORO ramato, MAIONESE

IL BERGAMASCO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, BACON CROCCANTE,
ZOLA FUSO, SFORMATINO DI POLENTA FRITTA CON CUORE CREMOSO DI BRANZI

IL CARBONARO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, MORTADELLA
SCOTTATA ALLA PIASTRA, PECORINO, MAIONESE AROMATIZZATA AL PEPE
NERO, UOVO

BATTUTO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE 150 GR,
BUFALA CAMPANA DOp, POMODORO RAMATO, BASILICO

IL CHIODO FISSO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, SPECK, CREMA DI NOCI,
FUNGHI, TOMINO

IL VEGETALE
PANE HAMBURGER CON SESAMO, HAMBURGER VEGETALE, CIPOLLA ALLA
PIASTRA, CREMA DI PISTACCHI, INSALATA GENTILE, POMODORO RAMATO

SOTTOBOSCO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, CREMA DI TARTUFO,
FUNGHI, BRIE, SPECK

IL CARAVAGGIO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, PANCETTA ALLA
PIASTRA, BACON CROCCANTE, TOMINO, RAGù DI CINGHIALE

IL MONTAGNINO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, BACON CROCCANTE,
PANCETTA ALLA PIASTRA, BRANZI, RAGù DI CINGHIALE

IL SEI
PANE HAMBURGER CON SESAMO, CREMA DI PISTACCHIO, BACON, MORTADELLA
A FREDDO, GIOTTO GOLD 200 GR, BURRATA, GRANELLA DI PISTACCHIO

Oppure puoi assaggiare uno dei panini composti da noi:
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Oppure puoi assaggiare uno dei panini composti da noi:

LA SCHIACCIATA
SCHIACCIATA, MORTADELLA, BURRATA, CREMA DI PISTACCHIO, GRANELLA DI
PISTACCHIO

IL CARTOCCIO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, PORCHETTA ALLA
PIASTRA, BACON CROCCANTE, PATATA AL CARTOCCIO, SCAMORZA, SALSA BBQ

IL PULLED PORK
PANE HAMBURGER CON SESAMO, PULLED PORK, CHEDDAR, SALSA BBQ, CAVOLO
CAPPUCCIO, BACON

L’APOLLO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, STRACCETTI DI POLLO, CAPRINO, RADICCHIO,
CIPOLLA ALLA PIASTRA, POMODORO, SALSA YOGURT

SALERNO-REGGIO CALABRIA
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, SPIANATA PICCANTE,
BUFALA CAMPANA dop, FRIARIELLI, POMODORI SECCHI, CREMA VEGETALE AL
PEPERONCINO

IL NORVEGESE
PANE MULTI CEREALE, SALMONE, CAPRINO, RUCOLA, OLIO EVO

IL TAGLIALEGNA
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, CREMA DI NOCI, FUNGHI,
BRANZI, SPECK

IL PORCOCOCCO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, SALSA BBQ, BACON
CROCCANTE, PECORINO, UOVO, PORCHETTA SCOTTATA ALLA PIASTRA

IL BORBONE
PANE HAMBURGER CON SESAMO, MEDAGLIONE PASTA DI SALAME 200 GR,
BACON, POMODORINO SEMI DRY, FRIARIELLI, BURRATA

L’AFFUMICATO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, SALSA BBQ, DOPPIO
BACON CROCCANTE, SCAMORZA AFFUMICATA, UOVO

IL TRICOLORE
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, BUFALA CAMPANA dop,
PROSCIUTTO CRUDO, BASILICO, POMODORO RAMATO, SALSA TARTARA

IL MEZZOGIORNO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, RUCOLA, SALSA
TARTARA, CIPOLLA DI TROPEA, BUFALA CAMPANA dop, SPIANATA PICCANTE

L’AMERICANO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, SALSA BBQ, BACON
CROCCANTE, SCAMORZA AFFUMICATA, INSALATA GENTILE, POMODORO
RAMATO, ANELLI DI CIPOLLA FRITTI
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Oppure puoi assaggiare uno dei panini composti da noi:

IL PUGLIESE
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, CREMA DI PISTACCHI,
POMODORO RAMATO, PROSCIUTTO CRUDO, BASILICO, BURRATA

IL TIROLESE
PANE HAMBURGER CON SESAMO, SALSICCIA AFFUMICATA ALLA BIRRA, PATATE,
BRANZI, CIPOLLA ALLA PIASTRA, SENAPE

LA BOMBA
CIABATTINA MULTI CEREALE, SALAMELLA, FRIARIELLI, PEPERONI, SPIANATA
PICCANTE, ZOLA, MAIONESE AL PEPE NERO

IL BAVARESE
CIABATTINA MULTI CEREALE, SALSICCIA AFFUMICATA ALLA BIRRA, CRAUTI,
CIPOLLA, SENAPE

IL DELICATO
CIABATTINA MULTI CEREALE, POLLO ALLA PIASTRA, BRIE, FUNGHI, INSALATA
gentile, SALSA TARTARa

IL RUSTICO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, CREMA DI NOCI, GIOTTO, FUNGHI, PANCETTA
ALLA PIASTRA, CIALDA DI POLENTA FRITTA CROCCANTE, BRANZI

AVOCADO BURGER
PANE HAMBURGER CON SESAMO, BATTUTA DI FASSONA, AVOCADO, SEMI DI
PAPAVERO, PHILADELPHIA

IL GIANFRANCO
PANE HAMBURGER CON SESAMO, GIOTTO GOLD 200 GR, PANCETTA ALLA
PIASTRA, ZOLA, CREMA DI NOCI
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DOLCI

BEVANDE

TUTTI I NOSTRI DOLCI SONO HOME MADE

IN BASE ALLA DISPONIBILITÀ DEL GIORNO

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 0,50 L

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 0,75 L

BIBITE

BIRRA PICCOLA *

BIRRA MEDIA *

CAFFè

CAFFè DECAFFEINATO

AMARO

*LA LISTA DELLE BIRRE IN BOTTIGLIA LA TROVI ALLA FRIGO VETRINA DI

FIANCO AL BANCONE OPPURE PUOI CHIEDERE AL PERSONALE
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lombardia

piemonte

sicilia - isola di pantelleria

veneto

sardegna

puglia

vini bianchi

dosaggio zero millesimato 2016 - peli fabio
metodo classico, chardonnay 100%
45 €

dagatrà - torraccia del piantavigna
fermo, erbaluce, müller thurgau
16 €

fili 2020 - azienda agricola ferreri caterina - 1° praie
fermo, aromatico, zibibbo-moscato d’alessandria 100%
21 €

valdobbiadene prosecco superiore docg
ruffino
16 €

renosu bianco - tenute dettori
corpo medio, aromi ricchi e intensi, vermentino-
moscato
22,5 €

on the moon 2024 (meteri) - tenuta demaio
bombino bianco rifermentato in bottiglia - shake
and fun!
22 €

pinot bianco 2021 - daniele portinari
pinot bianco e tai bianco - fermentazione
spontanea - non filtrato - solo acciaio
23 €

dieci lune 2020 - vitivinicola valla
rifermentato in bottiglia, ortrugo 100%
20 €

blanc de noir brut nature (meteri)
il giardino delle bolle
pinot nero metodo classico bianco brut nature
2014 - sboccatura 2023 - sui lieviti 102 mesi
49 €

12%

12,5 %

12,5 %

11 %

13 %

10,5 %

11,5 %

12%

13%

carta dei vini



bombino 2023 - tenuta demaio
bombino igp - fermentazione spontanea -  affinati
in acciaio
20 €

12,5 %

champagne

orange wine

vini rossi

francia

puglia

piemonte

emilia-romagna

sardegna

abruzzo

champagne brut premier cru aoc tradition - paul goerg
chardonnay 60% - pinot nero 40%
60 €

bombino macerato 2021 - tenuta demaio
15 giorni di macerazione in barrique usato - 8 mesi
affinato in barrique - nessuna chiarifica o  
filtrazione
22 €

damatrà - torraccia del piantavigna
vino rosso blend da uve primitivo e negramaro
16 €

rosso 2011 - il maiolo
taglio bordolese - cabernet 70% - merlot 30%
26 €

renosu rosso - tenute dettori
rosso rubino - cannonau - monica - pascale
22,5 €

coste di moro 2019 (demeter) - lunaria
montepulciano d’abruzzo - biodinamico
22 €

rosso riserva 2011 - il maiolo
cabernet - merlot - croatina
30 €

sulì del cont 2017 - azienda agricola la viranda
barbera superiore
29 €

12%

12%

12,5 %

13,5 %

13 %

14 %

13,5 %

14,5

%non certificato



spiritus terrae 2019 (demeter) - cantina orsogna
montepulciano d’abruzzo - biodinamico
22 €

14 %

LOMBARDIA

VENETO

CAMPANIA

PUGLIA

PIRATA - BERGAMASCA IGP
CABERNET, UVE MACERATE PER 3 MESI IN ANFORA E 9
MESI IN BARRIQUE DI ROVERE
25 €

BRENSO 2023 (METERI) - OZZANESI
RUBICONE SANGIOVESE IGT
24 €

CERZETA AGLIANICO 2019 -  CANTINA DELLA COLLINA
IRPINIA AGLIANICO DOC - VENDEMMIATO A MANO -
VINIFICATO IN ACCIAIO
22 €

NERO DI TROIA 2022 - TENUTA DEMAIO
NERO DI TROIA - FERMENTAZIONE SPONTANEA -
AFFINATO IN ACCIAIO
19 €

PIETRO ROSSO 2022 - DANIELE PORTINARI
TAI ROSSO - FRIULANO - PINOT BIANCO - GARGANEGA -
MERLOT - SAUVIGNON
23 €

LA VENA 2022 - LE TERRAZZE DEL CANTO
BERGAMASCA ROSSO IGT - INVECCHIATO 18 MESI IN
BOTTI DI ROVERE
28 €

POETA 2022 - LE TERRAZZE DEL CANTO
BERGAMASCA ROSSO IGT - OTTENUTO DA UVE COLTIVATE
CON TECNICHE DI AGRICOLTURA ORGANICA RIGENERATIVA
- AFFINATO IN ANFORE DI TERRACOTTA
28 €

13 %

13 %

14 %

13,5 %

13 %

14,5 %

14,5 %

vini rosé

EMILIA-ROMAGNA

ABRUZZO

L’ECLISSE 2021 - CANTINA PALTRINIERI
FRIZZANTE - SECCO - 100% LAMBRUSCO DI SORBARA DOC “CRU”
22 €

OLTREMARE ROSATO 2021 - CANTINA PIANDIMARE
COLLINE TEATINE IGT - UVE A BACCA ROSSA DEL TERRITORIO
17 €

11 %

12,5 %


